
Nos Cocktails  15cl   12,00

Margarita
Tequila Patron Silver, Cointreau, jus de citron, sucre

Maï Taï
Rhum ambré, Cointreau, jus de citron, sirop d’orgeat, jus d’ananas

Ti-Punch
Rhum, citron vert, cassonade

Le Lilly Rose
Lillet rosé, St Germain, jus d’orange, jus de pamplemousse, ginger beer

Moscow Mule
Vodka Grey Goose, jus de citron, ginger beer

Expresso Martini
Expresso , Vodka Greygoose, liqueur de café, cassonade

NOS SPRITZ 15cl   12,00
Le St-Germain

Liqueur St-Germain, agrumes, soda, Martini Prosecco

Martini Fiero Spritz
Martini Fiero, Martini Prosecco, eau gazeuse

L’Apérol Spritz
Apérol, Martini Prosecco, eau gazeuse

Limoncello Spritz
Limoncello, Martini Prosecco, eau gazeuse

Planche Apéro
16,00

gambas, Comté, jambon Serrano

Les Sans 
Alcool

Flic Flac 20cl  7,50
Cocktail de jus de fruits

Martini Vibrante 20cl  5,00

Tourtel Twist 25cl  4,80

Bière Heineken 0.0 25cl  4,80
Notre Sélection de

Whiskies et Single 4cl

Paddy 8,00

Aberlour, Jack Daniel’s  9,00

Aberfeldy Speyside 12 ans d’âge  12,00

Angel’s Envy Bourbon  12,00

Talisker Skye 10 ans d’âge  11,00

Oban Highland 14 ans d’âge  12,00

Lagavulin Islay 16 ans d’âge 12,00

Craigellachie Speyside 13 ans d’âge  12,00

LeChampagne
La Coupe de Taittinger

12cl   12,00



Nos entrées
Trilogie de ravioles Saint-Jacques, langoustines et canard aux 3 sauces 19,00

Pétoncles gratinées au beurre d’ail  16,00

Pressé de chair d’araignée, avocat et vinaigrette aux agrumes  19,00 

Foie gras de canard et son chutney d’oignons roses de Roscoff  19,00 

Gyosas croustillants au poulet yaourt grec et citron vert  10,00 

Tartare de poulpe mariné au citron vert  14,00 

Oeufs mimosa mayonnaise au soja et gravelax de saumon  11,00 

Nos SALADES
Salade de chèvre chaud au miel 17,00
salade verte, toasts de chèvre chaud,
lard rôti, pommes, noix

Salade Fraîcheur  19,00
salade verte, avocat, agrumes, tomates,
gambas, saumon gravelax

Salade Caesar  18,00
salade romaine, poulet croustillant, tomates cerises, 
anchois, parmesan, croûtons, oeuf dur
et sa sauce Caesar

Nos VIANDES
Magret de canard, sauce au poivre,
purée de pommes de terre 25,00

Filet de boeuf Français 200grs,
sauce au choix, pommes allumettes maison 29,00

Entrecôte de race selon arrivage 300grs,
sauce au choix, pommes allumettes maison 28,00

Ris de veau croustillant,
purée de pommes de terre, jus corsé 36,00

Tartare de boeuf au couteau 180grs,
pommes allumettes maison, roquette  19,00

Tataki de boeuf ,
salade thaï, pommes allumettes maison 22,00

Côtelettes d’agneau grillées, polenta crémeuse 
aux tomates confites, jus d’agneau  28,00

Sauce au choix :
béarnaise, sauce au poivre flambée au cognac, trufferade

Supplément sauce     1,50

conchiglioni À 
LA TRUFFE D’ÉTÉ

jambon, parmesan
et jaune d’oeuf confit

21,00

Burger
18,00

Steak haché 150grs,
 Comté, oignons crispy,
lard grillé, mayonnaise

`à la moutarde à l’ancienne

CÔTE
DE BOEUF

75,00
pour 2 pers.

boeuf français grillé 900grs
ail et romarin

à partager
Saucisson  7,50

Gyosas croustillants
au poulet   10,00

Planche Apéro  16,00 
gambas, Comté,
jambon Serrano



Nos poissons
Thon mi cuit, carottes et mangues rôties, sauce ponzu 24,00

Filet de bar, purée de pommes de terre, légumes de saison,
sauce vierge aux agrumes 24,00

Filet de St Pierre, purée de pommes de terre
et andouille de Guémené 28,00

Brochette de St Jacques et crevettes roses,
fondue de poireaux, purée de pommes de terre et beurre blanc 26,00

Filet de dorade, risotto de saison, crème de basilic 23,00

Belle sole meunière (500g) selon arrivage
purée de pommes de terre et légumes de saison  42,00 

Poulpe croustillant, houmous pois chiche, maïs, sauce chimichurri 24,00

Garnitures 4.00

Salade verte,

légumes de saison,

pommes
allumettes maison,

purée de pommes
de terre

La Choucroute
de la Mer 

23,00
saumon, haddock, lieu noir,

St-Jacques,
crevettes roses, chou,

pommes de terre vapeur,
beurre blanc

Les Moules
18,00

(selon arrivage)
marinières ou crème

accompagnées de pommes 
allumettes maison



Nos desserts
Les profiteroles maison au chocolat «force noire» 10,00

Le véritable soufflé au Grand-Marnier
(à commander en début de repas) 11,00

Crème brûlée, vanille de Madagascar  9,00

Cheesecake mangue passion 10,00

Baba au rhum, crème légère à la vanille  10,00

Salade de fruits frais 10,00

Tarte fine aux pommes,
glace caramel beurre salé 10,00

Café ou thé gourmand  10,00

Le
Fromage

Assiette de

fromages affinés

10,00

Nos Glaces
Chocolat Liégeois  10,00
3 boules chocolat, chocolat chaud maison, Chantilly maison

Café Liégeois  10,00
3 boules café, expresso, Chantilly maison

Banana Split  10,00
1 boule chocolat, fraise et vanille, chocolat chaud maison, Chantilly maison

Fraise Melba  11,00
2 boules vanille, 1 boule fraise, fraises, coulis de fruits rouges, Chantilly maison

Coupe Colonel  11,00
3 boules citron, vodka

Coupe Gourmande  10,00
2 boules caramel beurre salé, 1 boule vanille,
coulis de caramel beurre salé maison, Chantilly maison

La Route du Rhum  11,00
2 boules rhum-raisins, 1 boule vanille, rhum arrangé, Chantilly maison

Pinocchio  10,00
2 boules vanille, Smarties®, cône, Chantilly maison, Chupa Chups®

Boissons Chaudes
Café 2,60

Petit crème 3,00

Grand crème 5,00

Cappuccino 6,00

Thé ou Infusion 5,00

Irish Coffee 11,00

Digestifs 4cl

Cognac, Armagnac,
Calvados,
Rhum Diplomatico 10,00

Menthe-Pastille
Peppermint 8,00



Menu 38€

Pétoncles gratinées
au beurre d’ail

ou Tartare de poulpe
mariné au citron vert 

ou Gyosas de poulet
yaourt grec, citron vert

ou Oeufs mimosa 
mayonnaise au soja et gravelax de saumon

Filet de bar, purée de pommes de terre,
légumes de saison, sauce vierge aux agrumes

ou Magret de canard, 
sauce poivre, purée de pommes de terre

ou Filet de dorade,
risotto aux asperges, crème de basilic

ou Tataki de boeuf ,
salade thaï, pommes allumettes maison

Baba au rhum,
crème légère à la vanille

ou Cheesecake mangue passion

ou Tarte fine aux pommes,
glace caramel beurre salé

ou Crème brûlée,
vanille de Madagascar

Menu Enfant 12€

jusqu’à 12 ans

Filet de poisson ou Filet de poulet croustillant ou Steak haché
frites, pâtes ou purée

2 boules de glace au choix
Smarties® et sa surprise


