Margarita
Tequila Patron Silver, Cointreau, jus de citron, sucre
Mai Tai
Rhum ambré, Cointreau, jus de citron, sirop d’orgeat, jus d'ananas
Ti-Punch

Rhum, citron vert, cassonade

Le Lilly Rose
s Lillet rosé, St Germain, jus d’orange, jus de pamplemousse, ginger beer

Moscow Mule
Vodka Grey Goose, jus de citron, ginger beer

Expresso Martini
Expresso, Vodka Greygoose, liqueur de cafeé, cassonade

NOS SPRITZ i5a 12,00

Le St-Germain
Liqueur St-Germain, agrumes, soda, Martini Prosecco

Martini Fiero Spritz

Martini Fiero, Martini Prosecco, eau gazeuse
L'Apérol Spritz
Apérol, Martini Prosecco, eau gazeuse

Limoncello Spritz
Limoncello, Martini Prosecco, eau gazeuse

A ] any A

PLANCHE APERO LES SANS
16,00 ALCOOL

gambas, Comté, jambon Serrano ac 20

Paddy 8,00

Aberlour, Jack Daniel's 9,00 e
Aberfeldy Speyside 12 ans d’age 12,00

Angel’'s Envy Bourbon 12,00 W
Talisker Skye 10 ans d'age 11,00 La Coupe de Taittinger
Oban Highland 14 ans d'dge 12,00 12cl 12,00
Lagavulin /slay 16 ans d'age 12,00

Craigellachie Speyside 13 ans d'age 12,00



Trilogie de ravioles Saint-Jacques, langoustines et canard aux 3 sauces

5 Pétoncles gratinées au beurre d’ail 16,00
_::': Pressé de chair d'araignée, avocat et vinaigrette aux agrumes 19,00 : ‘i:f \
'.::'-" Foie gras de canard et son chutney d'oignons roses de Roscoff 19,00 &— "
Gyosas croustillants au poulet yaourt grec et citron vert 10,00 V&
Tartare de poulpe mariné au citron vert 14,00

Oeufs mimosa mayonnaise au soja et gravelax de saumon

sesnteseres ' TN

) Jes SALADES

A PARTAGER Salade de chévre chaud au miel
salade verte, toasts de chevre chaud,
X C lard réti, pommes, noix
0Sa 0 5 .,  Salade Fraicheur
poule 0,00 B~ salade verte, avocat, agrumes, tomates,
. nQ gambas, saumon gravelax
o e Apero ° B:
B bas Conil @ Salade Caesar
ambon Serrano salade romaine, poulet croustillant, tomates cerises,

anchois, parmesan, croatons, oeuf dur
et sa sauce Caesar

G) les VIANDES CONCHIGLIONI A

g

Magret de canard, sauce au poivre, LA TRUFFE D'ETE

purée de pommes de terre 25,00 jambon, parmesan
Filet de boeuf Francais 200grs, et jaune d'oeuf confit
sauce au choix, pommes allumettes maison 29,00 2100
Entrecéte de race selon arrivage 300grs,

sauce au choix, pommes allumettes maison 28,00 RGER

Ris de veau croustillant, U

purée de pommes de terre, jus corsé 36,00 18,00

Tartare de boeuf au couteau 180grs, Steak hachée 150grs,
pommes allumettes maison, roquette 19,00 Comté, oignons crispy,

. _ lard grille, mayonnaise
Tataki de boeuf, _ a la moutarde & l'ancienne
salade thai, pommes allumettes maison 22,00
Cotelettes d'agneau grillées, polenta crémeuse S
aux tomates confites, jus d'agneau 28,00 CQTE

DE BOEUF
Sauce au choix : 75.00
béarnaise, sauce au poivre flambée au cognac, trufferade [
pour 2 pers.
Supplément sauce 1,50 boeuf francais grillé 900grs

ail et romarin



) s POISSONS

Thon mi cuit, carottes et mangues réties, sauce ponzu

Filet de bar, purée de pommes de terre, [Egumes de saison,
sauce vierge aux agrumes 24,00

Filet de St Pierre, purée de pommes de terre
et andouille de Guémené

Brochette de St Jacques et crevettes roses,
fondue de poireaux, purée de pommes de terre et beurre blanc 26,00

Filet de dorade, risotto de saison, creme de basilic 23,00

Belle sole meuniere (500g) selon arrivage
purée de pommes de terre et [égumes de saison 42,00

Poulpe croustillant, houmous pois chiche, mais, sauce chimichurri

Garnitures 4.00

Salade verte,
léegumes de saison,

pommes

allumettes maison, )
(selon arrivage)

marinieres ou creme
accompagnées de pommes
allumettes maison

purée de pommes
de terre

a
23,00
saumon, haddock, lieu noir,
St-Jacques,
crevettes roses, chou,

pommes de terre vapeur,
beurre blanc



) Jos DESSERTS

Les profiteroles maison au chocolat «force noire»

Le véritable soufflé au Grand-Marnier
(a commander en début de repas)

Créme bralée, vanille de Madagascar
Assiettaitil Cheesecake mangue passion
Salade de fruits frais

Tarte fine aux pommes,
glace caramel beurre salé

Café ou thé gourmand

G} Jus GLACES
Chocolat Liégeois 10,00
3 boules chocolat, chocolat chaud maison, Chantilly maison
Café Liégeois 10,00
3 boules café, expresso, Chantilly maison
Banana Split 10,00
1 boule chocolat, fraise et vanille, chocolat chaud maison, Chantilly maison
Fraise Melba 11,00
2 boules vanille, 1 boule fraise, fraises, coulis de fruits rouges, Chantilly maison
Coupe Colonel 11,00

3 boules citron, vodka

Coupe Gourmande 10,00
2 boules caramel beurre salé, 1 boule vanille,
coulis de caramel beurre salé maison, Chantilly maison

La Route du Rhum 11,00 .: 3

2 boules rhum-raisins, 1 boule vanille, rhum arrangée, Chantilly maison
Pinocchio 10,00

2 boules vanille, Smarties®, céne, Chantilly maison, Chupa Chups®

Leissens Chaudes @W act

Cafe Cognac, Armagnac,
Petit créme Calvados,

Grand créme Rhum Diplomatico 10,00

Cappuccino Menthe-Pastille
Thé ou Infusion Peppermint

Irish Coffee




Pétoncles gratinées
au beurre dail

Tartare de poulpe
mariné au citron vert

Gyosas de poulet
yaourt grec, citron vert

Oeufs mimosa
mayonnaise au soja et gravelax de saumon

Filet de bar, purée de pommes de terre,
léegumes de saison, sauce vierge aux agrumes

Magret de canard,
sauce poivre, purée de pommes de terre

Filet de dorade,
risotto aux asperges, créme de basilic

Tataki de boeuf,
salade thai, pommes allumettes maison

Baba au rhum,
creme légere a la vanille

Cheesecake mangue passion

Tarte fine aux pommes,
glace caramel beurre salé

Créme brilée,
vanille de Madagascar

Jjusqu'a 12 ans

Filet de poisson ou Filet de poulet croustillant ou Steak haché
frites, pates ou purée

2 boules de glace au choix
Smarties® et sa surprise




