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MOJITO 11e
% Rhum Bacardi, citron vert, cassonade, menthe fraiche, eau gazeuse

MARTINI FIERO SPRITZ 11¢
Martini Fiero, Martini Prosecco, fruits (orange, citron), eau gazeuse

PINA COLADA 11¢
Rhum Bacardi Carta Blanca, jus d'ananas, creme coco

CAIPIRINHA 11e
Cachaca Leblon, citron vert, cassonade

MARGARITA POIRE 11¢
Tequila Olmeca Altos, jus de citron vert, jus de banane et ananas, puréee de poire

ST GERMAIN 11e¢
Liqueur St Germain, agrumes, puree de rhubarbe, Martini Prosecco

= RASPBERRY MULES 11e
Vodka Pyla, purée de framboise, jus de citron vert, Ginger beer

;feaf Sans Eleaals

FLIC FLAC 7.50€
Jus d'ananas, jus de fraise, jus de banane,
jus d'orange, trait de grenadine

@ lanche (ff};ém |

gambas, saumon,

chiffonnade de jambon cru

12€ PALERMO 5.00€
TOURTEL TWIST 4,80€
BIERE 1664 SANS ALCOOL 4.80€

E% Qéaﬂgmg/w
it COUPE DE CHAMPAGNE
JAMESON, WILLIAM LAWSON 00<£ o R .
Tk A Ch. Marin 12 cl 0.00€
JACK DANIEL'S
ABERLOUR COUPE DE CHAMPAGNE
TALISKER (Skye) - 10 ans d'age 00€ Billecart-Salmon 12 cl 11,00€

|||||||||||||
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OBAN (Highland) - 15 ans d'age
LAGAVULIN (Islay) - 16 ans d'age
AULTMORE (Speyside) - 12 ans d'age
ABERFELDY (Speyside) - 12 ans d'age
CRAIGELLACHIE
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ASSIETTE DE BULOTS

ASSIETTE DE CREVETTES ROSES
BUISSON DE LANGOUSTINES (selon arrivage)

PORTION DE BIGORNEAUX

ARAIGNEE MAYONNAISE
HOMARD DU VIVIER (les 600g)

1/2 HOMARD A LA PARISIENNE
(selon arrivage) (les 3009)

1/2 HOMARD GRILLE,
flambe au Cognac, sauce au vin doux

(selon arrivage) (les 300q)

ASSIETTE DE FRUITS DE MER 26,00€
crevettes roses, 3 huitres de Brevault n'2, bulots

PLATEAU EMERAUDE 30,00€

6)7(2{’;5 (S %{’&0 Vil @/ ﬁm 3 langoustines, 3 huitres de Brevault n'2,
crevettes roses, bigorneaux, bulots
de OVl Snévalt

PLATEAU COTE SAUVAGE 34,00€
6 CANCALE N2 15,00€ 1/2 tourteau ou 1/2 araignée, crevettes roses,
g CANCALE N2 21.00€ 5 huitres de Brevault n'2, bigorneaux, bulots
12 CANCALE N°2 27.00€

PLATEAU PLEINE MER 49,00€

3 grosses et 2 petites langoustines,
1/2 tourteau ou 1/2 araignee, crevettes roses,
5 huitres de Brevault n'2, bigorneaux, bulots

PLATEAU AMIRAL 89,00¢€
6 grosses et 4 petites langoustines,

1 tourteau ou 1 araignee, crevettes roses,

10 huitres de Brevault n"2, bigorneaux, bulots

PLATEAU SPECIAL ABRI DES FLOTS 149,00€
plateau Amiral avec un homard
(selon arrivage)
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BURRATINA AU COEUR CREMEUX carpaccio de tomates et fraises fraiches

FOIE GRAS FRAIS DE CANARD FRANCAIS MAISON
et son chutney tomates vertes citron, pain aux fruits

PRESSE DE TOURTEAU avocat comme une tarte fine
GRAVLAX DE SAUMON, miroir thai

CROUSTY GAMBAS houmous epice, mayonnaise curry
RAVIOLE DE LANGOUSTINES nage reduite des pinces
CARPACCIO DE SAINT-JACQUES aux agrumes

12,00€

16,00€ . & o
18,00€ ARSI

13.00€ “90 o
14,00€
17,50€
16,50€

C) Jos  Salades

SALADE DE CHEVRE CHAUD salade, toasts de chévre, lard grillé, pomme, noix
SALADE CEASAR salade romaine, oeuf, tomate, croutons, blanc de poulet, parmesan, sauce ceasar
SALADE FRAICHEUR salade, avocat, tomates, pamplemousse, orange, gambas frits

POKE BOWL thon, saumon, riz, grenade, @damamé, oignons crispy, avocat, mayonnaise au wasabi

C) Jus O iardtes gm
MAGRET DE CANARD fricasse de champignons et jus court
mousseline de pommes de terre

FILET DE BOEUF «FRANCE>» sauce poivre flambée Cognac ou bearnaise,

19,00€

pommes darphin 22,00€
CARRE D' AGNEAU «IRLANDE OU ECOSSE» grenailles

et oignons confits au citron 22,00€
TOURNEDOS «FRANCE» ROSSINI, pommes darphin 29,00€
TARTARE DE BOEUF «CHAROLAIS» pommes allumettes, salade 18 50€
ENTRECOTE «VBF» 300gr. sauce poivre flambée Cognac

ou bearnaise pommes allumettes maison 24,00€

BAVETTE DE BOEUF «ANGUS> aux echalotes, pommes allumettes maison 17,00€
TIGRE QUI PLEURE «vBF» riz saute
CARPACCIO DE BOEUF «CHAROLAIS»

6)7(70 %lﬁdﬁﬂdr

DOS DE CABILLAUD GRILLE, riz sauteé,
jus de crustaces a l'estragon

SOLE MEUNIERE DE NOS COTES (selon arrivage)
mousseline de pommes de terre et legumes sautes

DEMI HOMARD GRILLE (selon arrivage) flambé au Cognac,
sauce au vin doux

22,00€
14,50€

FILET DE DORADE, legumes sautes, beurre blanc soja sesame

NOIX DE ST JACQUES GRILLEES, mousseline de pommes de terre,
cremeux de poireaux, beurre blanc

BAR ROTI andouille et créme Savora, mousseline de pommes de terre
THON EN TATAKI salade de tomates, olives et capres

Assiette de pommes allumettes maison
Assiette de legumes

15,50€
15,50€
16,00€
16,50€

LEV A ELEL EVENE:
v v v 2% v v

BURGER
DU BOUCHER

16,50€

steak hache, tomate,
oignons rouges, Comte,
lard fume,
sauce bearnaise

CHOUCROUTE
DE LA MER

22,00€

saumon, haddock,
lieu noir, Saint-Jacques,
crevettes roses,
choux, pommes de terre,
beurre blanc

4 aujambon truffé
e A et & la trufferade [l

Créme ou mariniéere
Frites maison



6)7@5 C Tho /ﬂ{;g 7

TRILOGIE DE FROMAGES SELECTIONNES PAR NOS SOINS

LA PROFITEROLE MAISON au chocolat force noire
DOME CHOCOLAT

TARTE COCO LIME

CREME A LA VANILLE BOURBON, brulée a la cassonade
TIRAMISU CLASSIQUE

TARTE FINE AUX POMMES, boule de glace vanille
FRAISIER MAISON

BABA AU RHUM, creme legere vanillee

LE VERITABLE SOUFFLE AU GRAND-MARNIER
(a commander en debut de repas)

CAFE OU THE
GOURMAND
g.00€

CHOCOLAT LIEGEOIS 3 boules chocolat, vrai chocolat chaud maison, chantilly

CAFE LIEGEOIS 3 boules café, vrai expresso, chantilly Q,00€
BANANA SPLIT 1 boule chocolat, 1 boule fraise, 1 boule vanille,

vrai chocolat chaud, chantilly 9,00€
COUPE COLONEL 3 boules citron vert, Vodka Q,50€
COUPE GOURMANDE 2 boules vanille, 1 boule caramel beurre sale,

coulis caramel beurre salé maison, nougatine, chantilly 9.50€
AMARENA 2 boules vanille, 1 boule chocolat, cerises et coulis amarena, chantilly 9,00€
LA ROUTE DU RHUM 2 boules rhum-raisins, 1 boule vanille, rhum arrange, chantilly Q,50€
PINOCCHIO 2 boules glace vanille, Smarties®, 1 cone, chantilly et Chupa Chups® 0,00€

fo Bason
o

@Wzt cl

CAFE 260¢€ COGNAC, ARMAGNAC, CALVADOS,
PETIT CREME 3,00€ RHUM DIPLOMATICO 10,00€
GRAND CREME 5.00€

cAPPUC: MENTHE PASTILLE,

¢ "_ SLEING 200 PEPPERMINT 8.00€
THE OU INFUSION 4.00€

IRISH COFFEE 10,00€
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Gmfﬁ,{é a 34,00€

FOIE GRAS FRAIS DE CANARD FRANCAIS MAISON
et son chutney tomates vertes citron, pain aux fruits

PRESSE DE TOURTEAU
avocat comme une tarte fine

GRAVLAX DE SAUMON,
miroir thai

BAR ROTI andouille et créeme Savora,
mousseline de pommes de terre

NOIX DE ST JACQUES GRILLEES,
mousseline de pommes de terre,
cremeux de poireaux, beurre blanc

FILET DE BOEUF «FRANCE>
sauce poivre flambee Cognac ou bearnaise,
pommes darphin

CARRE D' AGNEAU «IRLANDE OU ECOSSE» grenailles
et oignons confits au citron

TRILOGIE DE FROMAGES SELECTIONNES PAR NOS SOINS
(supp. 5.50€)

BABA AU RHUM
creme legere vanillee

TARTE FINE AUX POMMES,
boule de glace vanille

LA PROFITEROLE MAISON
au chocolat force noire
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