
ou  part mail à l'adresse restoabri@gmail.com

Sur réservation avant le 29 décembre 2020 à 12h

A retirer sur place le 31 décembre de 14h à 18h

RÉSERVATION AU 06 75 97 59 67

VENTE À EMPORTER
Saint-Sylvestre

Foie gras "Français"  frais de canard maison et son 
chutney figues et abricots.

10€ les 100gr.

Pressé de chair de crabe ,vinaigrette d'agrumes.
12€ la portion.

Gravlax de saumon maison et sa crème aigre douce .
9€ la portion.

Croustillant de St Jacques parfum truffé et sa crème corail.
15€ la portion.

Suprême de volaille fermière aux morilles et son gratin
dauphinois .

14€ la portion.

Spécial Abri des flots
composition de l’abri des flots + homard entier.

110 € pour 2 personnes .

Abri des flots 
12 huîtres, bulots, bigorneaux, 12 crevettes roses,6 langoustines,

1 tourteau
70 € pour 2 personnes

Côte sauvage
12 huîtres, bulots , bigorneaux ,12 crevettes roses,1 tourteau

58 €

Plats

Entrées

Fruits de mer


